
Sélectionné par la cave Distri About, à Champenoux. Fiche de dégustation et suggestions d’accords préparées par 
Fabien About, à partir des informations du producteur.

FICHE DESCRIPTIVE

DISTILLERIE Eigashima — White Oak

CATÉGORIE Blended whisky japonais

ORIGINE Japon

ASSEMBLAGE Whiskies de malt et de grain

PRÉSENTATION Livré dans son étui

NOTE DE DÉGUSTATION

Whisky japonais élaboré par la distillerie Eigashima (White Oak), assemblage de whiskies de malt et de grain.

Au nez & en bouche

—  Agrumes, pomme et poire

—  Vanille et caramel

—  Fruits secs et notes maltées

EN UNE PHRASE

Un blended japonais souple et fruité, entre agrumes, vanille et notes maltées — excellent en highball.

L’ÉLABORATION

—  Distillerie — Eigashima (White Oak), l’une des plus anciennes du Japon.

—  Assemblage — malt et grain, pour un profil équilibré et accessible.

ACCORDS GOURMANDS

Un whisky polyvalent, aussi à l’aise pur qu’en cocktail.
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À TABLE & FROMAGES

—  Saumon fumé

—  Comté affiné

DOUCEURS

—  Chocolat noir

—  Fruits secs

L ’ACCORD PRÉFÉRÉ  DE  FABIEN

Saumon fumé et un highball bien frais. La fraîcheur des agrumes et la trame maltée du whisky mettent en 
valeur le gras du saumon.

LE SERVICE

—  Température — servir entre 18 et 20 °C.

—  Dégustation — pur ou avec quelques gouttes d’eau.

—  Idée — excellent en highball.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
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