
Sélectionné par la cave Distri About, à Champenoux. Fiche de dégustation et suggestions d’accords préparées par 
Fabien About, à partir des informations du producteur.

FICHE DESCRIPTIVE

DISTILLERIE Birdie — Spirit Factory

CATÉGORIE London Dry Gin

ORIGINE France

BOTANIQUES Genièvre, baie des dunes, verveine, citron…

DEGRÉ 44 % vol.

NOTE DE DÉGUSTATION

Gin français de la distillerie Birdie (Spirit Factory), frais et aromatique.

Au nez

—  Citron et verveine

—  Herbes aromatiques

—  Notes résineuses

En bouche

—  Fraîche, citronnée et épicée

—  Herbacée, avec une rondeur apportée par la fève tonka

Finale

—  persistante, fraîche et légèrement mentholée.

EN UNE PHRASE

Un gin français frais et herbacé, sur le citron et la verveine, arrondi par la fève tonka et une finale 
mentholée.
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LES BOTANIQUES

—  Fraîcheur & agrumes — baies de genièvre, baie des dunes, verveine, citron jaune, menthe poivrée.

—  Épices & rondeur — poivre de Likouala, fève tonka, coriandre.

ACCORDS GOURMANDS

Un gin vif, idéal pur bien frais ou en Gin Tonic.

MER & CRU

—  Ceviche

—  Saumon gravlax

—  Huîtres

FROMAGE & DESSERT

—  Fromage de chèvre frais

—  Tarte au citron

L ’ACCORD PRÉFÉRÉ  DE  FABIEN

Ceviche de poisson blanc et un Gin Tonic au zeste de citron. La verveine et les agrumes du gin prolongent 
l’acidité du ceviche pour un accord vif et net.

LE SERVICE

—  Température — pur entre 10 et 12 °C.

—  Cocktail — en Gin Tonic, avec un tonic neutre et un zeste de citron.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
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