
Sélectionné par la cave Distri About, à Champenoux. Fiche de dégustation et suggestions d’accords préparées par 
Fabien About, à partir des informations du producteur.

FICHE DESCRIPTIVE

CATÉGORIE Rhum XO

ORIGINE Panama

VIEILLISSEMENT Fûts ex-bourbon, puis affinage en fûts de sherry

DEGRÉ 40 % vol.

NOTE DE DÉGUSTATION

Rhum XO du Panama vieilli en fûts ex-bourbon puis affiné en fûts de sherry, au profil rond et gourmand.

Au nez

—  Toffee et vanille

—  Chêne toasté

—  Zeste d’orange

En bouche

—  Fruits secs et abricot sec

—  Café et épices douces

EN UNE PHRASE

Un rhum XO rond et gourmand, sur le toffee, la vanille et le chêne toasté, relevé de café et d’épices 
douces.

LE VIEILLISSEMENT

—  Fûts ex-bourbon — apportent vanille, toffee et bois toasté.

—  Affinage sherry — ajoute fruits secs, abricot sec et épices douces.
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ACCORDS GOURMANDS

Un rhum gourmand, parfait en fin de repas ou sur un plat sucré-salé.

SUCRÉ-SALÉ

—  Porc laqué

—  Ananas rôti

DESSERTS

—  Chocolat noir

—  Tarte aux noix

—  Crème brûlée

L ’ACCORD PRÉFÉRÉ  DE  FABIEN

Ananas rôti et un rhum servi sur un gros glaçon. Le toffee et la vanille du rhum épousent la 
caramélisation de l’ananas pour un accord tout en gourmandise.

LE SERVICE

—  Dégustation — pur, sur un gros glaçon ou en cocktail premium.

—  Température — à température ambiante.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
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