
Sélectionné par la cave Distri About, à Champenoux. Fiche de dégustation et suggestions d’accords préparées par 
Fabien About, à partir des informations du domaine et de sources spécialisées.

FICHE DESCRIPTIVE

PRODUCTEUR Viña Las Niñas

ORIGINE D.O. Valle de Leyda — Chili

CUVÉE ELLA Reserva — vin biologique

MILLÉSIME 2024

CÉPAGE Sauvignon Blanc (100 %)

CULTURE Vin biologique (Ecocert)

NOTE DE DÉGUSTATION

Sauvignon Blanc de la vallée côtière de Leyda, sous l’influence fraîche du courant de Humboldt — vif, minéral et 
racé.

Au nez

—  Agrumes : pamplemousse, citron vert

—  Fruit de la passion

—  Notes herbacées et minérales

En bouche

—  Vive et tendue

—  Belle fraîcheur saline

—  Finale nette et longue

EN UNE PHRASE

Un Sauvignon de Leyda vif et minéral, sur les agrumes et le fruit de la passion — la fraîcheur saline des 
climats froids.
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LE CÉPAGE

—  Sauvignon Blanc (100 %) — agrumes, fruits exotiques et notes herbacées ; la vivacité même.

—  Terroir de Leyda — vallée côtière fraîche (courant de Humboldt), source de minéralité saline.

ACCORDS METS & VINS

Le blanc vif des produits de la mer et des entrées fraîches.

MER & CRU

—  Huîtres

—  Ceviche

—  Sushis

FROMAGE & SALADES

—  Fromages de chèvre frais

—  Salades

L ’ACCORD PRÉFÉRÉ  DE  FABIEN

Huîtres et un verre bien frais. La tension saline du Sauvignon de Leyda prolonge l’iodé des coquillages.

LE SERVICE

—  Température — servir entre 8 et 10 °C.

—  Verre — un verre à vin blanc.

—  Garde — à boire jeune, sur la fraîcheur.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
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