
Sélectionné par la cave Distri About, à Champenoux. Fiche de dégustation et suggestions d’accords préparées par 
Fabien About, à partir des informations du producteur.

FICHE DESCRIPTIVE

CATÉGORIE Single Malt Irish Whiskey

ORIGINE Irlande

MATIÈRE PREMIÈRE 100 % orge maltée irlandaise

ÉLABORATION Triple distillation

VIEILLISSEMENT Fûts d’Oloroso Sherry

DEGRÉ 40 % vol.

NOTE DE DÉGUSTATION

Whiskey irlandais single malt, 100 % orge maltée, triple distillé et vieilli en fûts d’Oloroso Sherry, riche et fruité.

Au nez

—  Figue sèche et raisin

—  Miel et pomme cuite

En bouche

—  Chocolat noir et caramel

—  Noisette et fruits secs

—  Épices douces

EN UNE PHRASE

Un single malt irlandais riche et fruité, marqué par l’Oloroso Sherry — figue sèche, chocolat noir et fruits 
secs.

L’ÉLABORATION

—  100 % orge maltée — triple distillation à l’irlandaise, pour un malt souple et rond.
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—  Fûts d’Oloroso Sherry — un vieillissement qui apporte fruits secs, figue et chocolat.

ACCORDS GOURMANDS

Un whiskey généreux, parfait sur des plats riches et des desserts au chocolat.

À TABLE & FROMAGES

—  Magret de canard

—  Cheddar affiné

DESSERTS

—  Brownie au chocolat

—  Tarte aux noix

—  Fruits secs

L ’ACCORD PRÉFÉRÉ  DE  FABIEN

Brownie au chocolat noir et un verre à température. Les notes de chocolat, figue et fruits secs du 
whiskey épousent le fondant du brownie.

LE SERVICE

—  Température — servir entre 18 et 20 °C.

—  Verre — un verre tulipe.

—  Dégustation — pur ou avec quelques gouttes d’eau.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
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